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naša priča

Šimun Ćorić (1883.-1938.) bio je oko dvanaest 
godina u vojnoj službi i time zaslužio veliko 
imanje. Andrija, njegov sin, osamostalio se 1938. i 
započeo tradiciju sa suprugom Stojom – dok su se 
i ranije u ovom kraju nudila točena vina, Andrija 
i Stoja su već 60-tih godina prošlog stoljeća počeli 
prvi u Hercegovini saditi lozu „na široku sadnju“ i 
flaširati vino.

Na visoravni Brotnja u vinogradima živopisne 
Paoče, našle su pogodno stanište, obilje sunca i 
vrijedne ruke, dvije poznate hercegovačke sorte 
grožđa, bijela Žilavka i crna Blatina. Upravo u 
obiteljskom ozračju podruma Andrije Ćorića 
uvinjuje se grožđe i njeguju vrhunska vina ovih 
sorti. Nastavljajući obiteljsku tradiciju, obitelj An-
drije Ćorića odlučila se izgraditi novi podrum u 
Paoči čiji je kapacitet dostigao milijunsku razinu. 
Uzgajajući vlastite vinograde ovo poduzeće otk-
upljuje grožđe od 220 kooperanata i tako odabira-
jući najbolje grožđe, uz najsuvremeniju opremu i 
stručnost dokazanog enologa postiže velike rezul-
tate u proizvodnji vrhunskih i kvalitetnih vina. Ta 
odabrana vina dozrijevaju u hrastovim bačvama 
podzemnog podruma opremljenog sačuvanom 
tradicijom i suvremenim dostignućima a praćena 
pažnjom i strpljenjem koje traži i zaslužuje. Raz-
vojem tržišta tvrtka “Podrumi Andrija” osnovala 
je svoje predstavništvo i u Zagrebu a već dugi 
niz godina osigurava plasman u Ameriku, Kinu 
i mnoge europske zemlje: Hrvatsku, Njemačku, 
Švicarsku, Belgiju, Poljsku, Dansku, Srbiju i Crnu 
Goru. Pravi je užitak posjetiti vinograde kao stari 
i novi podrum. “Podrumi Andrija“  imaju desetak 
stalnih djelatnika, a uz njihove vlastite vinograde 
dvije stotine obitelji iz ovog kraja uzgaja vinograde 
za njih. „Andrija“ vina – bijela, ružičasta i crna, 
piju se u dvadesetak zemalja i na tri kontinenta, 
i uvijek s radošću – bilo za kamenim stolom i 
pekom uz vinograde, bilo u samim podrumima – 
jer gostoljubivost, iskreno prijateljstvo i Andrijino 
vino najuspješnije povezuju ljude!

Dugogodišnja obiteljska tradicija uzgoja vinove loze i uvinjavanja vina



KVALITETNA

VINA

Žilavka ‘‘Andrija’’ kvalitetna
12,00% alk. vol

Sortni sastav: Žilavka 85%, Bena 15%

Boja: Svijetlo žuta sa zelenkastim odsjajem.

Miris: Voćni sa dominantnim citrusima.

Okus: Svjež sa ugodnim kiselinama.

Gastro preporuka: Dobro prati jela domaće 
kuhinje, peke, te razne vrste tjestenina.

Pije se rashlađeno na temperaturi 10 - 12 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000444, šifra art. 105501 , pakiranje: 6

1,00 L
3871126000468, šifra art. 105502 , pakiranje: 6

‘‘U vinu je istina!’’
Latinska izreka



kvalitetna

VINA

BLATINA ‘‘Andrija’’ kvalitetna
13,00% alk. vol

Sortni sastav: Blatina 90%, alicante bouschet  
5%, trnjak 5%

Boja: rubin crvena.

Miris: zrelo voće.

Okus: harmoničan i Svjež.

Gastro preporuka: Dobro prati jela narodne 
kuhinje, ribu te meso na žaru.

Pije se na sobnoj temperaturi 16 - 18 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000451, šifra art. 105503 , pakiranje: 6

1,00 L
3871126000475, šifra art. 105504 , pakiranje: 6



VRHUNSKA

VINA

Žilavka ‘‘Andrija’’ vrhunska
12,50% alk. vol

Sortni sastav: Žilavka 90%, Bena 10%

Boja: Svijetlo žuta sa zelenkastim odsjajem.

Miris: čist, Voćni sa dosta zrelog voća, poseb-
no dominantni citrusi.

Okus: harmoničan i Svjež uz dug i pamtljivi 
odlazak koji krasi samo najbolja vina.

Gastro preporuka: ovo vino preporučamo uz 
jela ispod peke, uz riječne i morske delicije, 
te uz pečenu janjetinu i teletinu.

Pije se rashlađeno na temperaturi 10 - 12 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,187 L
3871126000031, šifra art. 105510 , pakiranje: 20

0,75 L
3871126000017, šifra art. 105511 , pakiranje: 6



vrhunska

VINA

BLATINA ‘‘Andrija’’ vrhunska
13,00% alk. vol

Sortni sastav: Blatina 85%, alicante bouschet  
10%, trnjak 5%

Boja: rubin crvena.

Miris: čist sa prepoznatljivim notama bobičas-
tog voća.

Okus: elegantno, mekano i pitko vino sa dugim 
i lijepim završetkom.

Gastro preporuka: ovo vino odlično prati 
jela od divljači, tamna mesa u bogatim umaci-
ma, teletinu i janjetinu ispod peke.

Pije se na sobnoj temperaturi 16 - 18 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,187 L
3871126000048, šifra art. 105515 , pakiranje: 20

0,75 L
3871126000024, šifra art. 105516 , pakiranje: 6

‘‘Život je prekratak da bismo pili loše vino!’’
Cliff Hakim



vrhunska

VINA

Žilavka ‘‘Andrija’’ selekcija
12,50% alk. vol

Sortni sastav: Žilavka 100%

Boja: specifična zelenkasto - žuta.

Miris: plemenit i složen miris u kojem dominira 
breskva, kandirano voće i med.

Okus: bogat, kompleksan i harmoničan koji se 
jako dugo pamti.

Gastro preporuka: ovo vino preporučamo uz 
jela ispod peke, uz riječne i morske delicije, 
te uz pečenu janjetinu i teletinu.

Pije se rashlađeno na temperaturi 10 - 12 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000635, šifra art. 105512 , pakiranje: 6

‘‘Pijem kako bi mi ljudi postali zanimljiviji!’’
George Jean Nathan



vrhunska

VINA

vranac ‘‘Andrija’’ selekcija
15,00% alk. vol

Sortni sastav: vranac 100%

Boja: vrlo tamna crvena.

Miris: vrlo složen, prevladava miris zrelih 
šljiva i šumskog voća, uz tragove kestena i 
vanilije.

Okus: vrlo složen sa zrelim taninima, moćno 
vino sa raskošnim bouquetom koji se intenziv-
no razvija nakon dekantiranja vina.

Gastro preporuka: preporučamo ga uz jela 
ispod peke, divljač, te uz pečenu janjetinu i 
teletinu. za vrhunski doživljaj, preporuča-
mo dekantiranje 30 minuta prije konzumacije
Pije se na sobnoj temperaturi 16 - 18 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000703, šifra art. 105519 , pakiranje: 6
 



vrhunska

VINA

chardonnay ‘‘Andrija’’ 
12,50% alk. vol

Sortni sastav: chardonnay 100%

Boja: zlatno - žuta.

Miris: nježan i vrlo ugodan sa blagim notama 
vanilije i badema.

Okus: lijepo zaokružen, kompleksan, sa jako 
dugim završetkom.

Gastro preporuka: odlično prati razne vrste 
tjestenina, rakove, školjke, lignje, te riječne 
i morske ribe.
Pije se rashlađeno na temperaturi 12 - 14 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000642, šifra art. 105514 , pakiranje: 6



vrhunska

VINA

syrah ‘‘Andrija’’ vrhunsko
13,50% alk. vol

Sortni sastav: syrah 100%

Boja: tamna crveno - ljubičasta.

Miris: šumsko voće uz nježne note vanilije.

Okus: bogat i kompleksan sa izrazitim aroma-
ma.

Gastro preporuka: ovo vino izuzetno dobro 
prati jela od divljači, tamna mesa u bogatim 
umacima, i oplemeniti će svako jelo sa žara.

Pije se na sobnoj temperaturi 16 - 18 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000741, šifra art. 105517 , pakiranje: 6
 

‘‘Duša bez vina kratkog je daha!’’
Heraklit



vrhunska

VINA

rose ‘‘Andrija’’ vrhunski
12,50% alk. vol

Sortni sastav: blatina 85%, alicante bouschet 
10%, trnjak 5%.

Boja: rubin svijetla.

Miris: voćni, prevladava miris zrele jagode i 
višnje.

Okus: harmoničan, uz jako lijepe kiseline koje 
vinu daju dodatnu svježinu.

Gastro preporuka: odlično ide uz razne 
salate, riječne i morske delicije, te uz pikan-
tne sireve.

Pije se rashlađeno na temperaturi 10 - 12 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000567, šifra art. 105520 , pakiranje: 6
 

‘‘Vino raduje srce covjeka, a radost je majka svih vrlina!’’
Johann Wolfgang von Goethe





BARRIQUE

VINA

žilavka ‘‘Andrija’’ barrique
13,00% alk. vol

Sortni sastav: žilavka 100%

Boja: žuta sa zlatnim odsjajem.

Miris: med i badem sa tragovima vanilije.

Okus: pun i bogat sa raskošnim bouquetom.

Gastro preporuka: ovo vino preporučamo uz 
jela ispod peke, uz riječne i morske delicije, 
te uz pečenu janjetinu i teletinu.
Pije se rashlađeno na temperaturi 10 - 12 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000079, šifra art. 105521 , pakiranje: 6



BARRIQUE

VINA

blatina ‘‘Andrija’’ barrique
13,00% alk. vol

Sortni sastav: blatina 85%, cabernet  sauvi-
gnon 10%, merlot 5%.

Boja: rubin crvena.

Miris: kompleksan, sa prepoznatljivim notama 
bobičastog voća.

Okus: elegantan, sa dugim i lijepim završet-
kom.

Gastro preporuka: odlično prati jela od 
divljači, tamna mesa u bogatim umacima, 
teletinu i janjetinu ispod peke. preporuča se 
servirati u dekanteru 30 do 45 minuta prije 
konzumacije

Poslužuje se na temperaturi 16 - 18 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,75 L
3871126000086, šifra art. 105522 , pakiranje: 6

 

‘‘Obrok bez vina je kao dan bez sunca!’’
Anthelme Brillat-Savarin



VINjak

vinjak ‘‘Andrija’’ very special
40,00% alk. vol

Proizvodi se dvostrukom destilacijom 
mladog vina dobivenog od sorti žilavka, 
bena i krkošija. Nakon destilacije koja se 
obavlja po recepturi orginalnog francuskog 
cognaca destilat odležava u francuskim i sla-
vonskim barrique bačvicama kapaciteta 225l 
minimalno 2 godine nakon čeka slijedi proces 
sljubljivanja.

Gastro preporuka: Vinjak se pije kao di-
gestiv iz prepoznatljivih okruglih čaša 
dizajniranih tako da prenose toplinu s vaših 
dlanova na piće koje se nalazi u čaši. 
Idealna temperatura vinjaka je oko 20 
stupnjeva.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,70 L
3871126000178, šifra art. 105527 , pakiranje: 1



rakije

travarica‘‘Andrija’’ special
40,00% alk. vol

Proizvodi se destilacijom žilavke i 
usitnjenih Hercegovačkih ljekovi-
tih biljaka. U dobivenom destilatu 
dodatno se maceriraju posebne 
aromatične i ljekovite biljke 
koje ju aromatski zaokružuju. 
Potpuni okus travarica postiže 
nakon 2 godine odležavanja u inox 
tankovima.

Gastro preporuka: Ide uz sve 
vrste voća, služi kao aperativ, a 
znalci ga koriste i kao digestiv. 
Pijucka se rashlađena na tempera-
turi od 10 - 12 C.

KATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,10 L
3871126000406, šifra art. 105523 , pak.: 40

0,70 L

3871126000345, šifra art. 105526 , pak.: 1

lozovača ‘‘Andrija’’ special
40,00% alk. vol

Proizvodi se destilacijom mošta 
sorti žilavka i bena. Destilacija se 
isključivo radi na tradicionalnim 
rakijskim kotlima. U procesu des-
tilacije pažljivo se odvajaju svi 
tokovi kako bi se dobio poseban 
okus koji krasi pravu tradicio-
nalnu lozovaču. Potpuni okus 
lozovača postiže nakon 5 godina 
odležavanja u inox tankovima.

Gastro preporuka: Ide uz sve 
vrste voća, služi kao aperativ, a 
znalci ga koriste i kao digestiv. 
Pijucka se rashlađena na tempera-
turi od 10 - 12 C.

kATALOŠKI PODACI o proizvodu

0,10 L

3871126000413, šifra art. 105524 , pak.: 40

0,70 L

3871126000352, šifra art. 105525 , pak.: 1







Andrea & Giovanni d.o.o. Čitluk
Ekskluzivni distributer vina ‘‘Andrija’’ za Bosnu i Hercegovinu

Majke Terezije 27, Međugorje
88260 Čitluk

Telefon: (+387) 036/650-007, 650-098
Faks: (+387) 036/650-177

E-mail: andrea-giovanni@andrea-giovanni.ba
www.andrea-giovanni.ba


