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VELEPRODAJNI CJENIK ZAMRZNUTIH TIJESTA "LA LORRAINE"

La Lorraine - Donuti, krafnice

VPC
Barcode i Fotografija preraéunato na
kom
4250954 8590325509545 Donut Color sprinkles 56g, 9cm, 48/1 32,16 0,67
Priprema: Odmrzavati 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i posluZiti.
4250950 sso03zs500507  |Donut Funfetti 56g, 9cm, 48/1 32,16 0,67
Prip. di 60 mi na sobnoj temperaturl 22 C, | posluZitl,
4250951 assoszssooste  |Donut Choc Almighty 56g, Scm, 48/1 32,16 0,67
Priprema: Odmrzavati 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i posluziti.
4250981 8590325509811 Donut Holy Choc 71g, 9cm, 48/1 \ 40,80 0,85
Prip di i 60 mil na sobnoj temperaturi 22 C, i posluziti.
4250979 sss03zss09798  |Donut Merry Berry 71g, 9cm, 48/1 40,80 0,85
Priprema: Odmrzavati 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i posluZiti.
4250984 8590325500842  |Donut Nutzilla 71g, 9 cm, 48/1 40,80 0,85
Priprema: Odmrzavati 60 minuta ha sobnoj temperaturi 22 C, i posluZiti.
4250982 8ssoszsso9s2s  |Donut Queen V. 71g, Scm, 48/1 40,80 0,85
Priprema: Odmrzavati 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i posluZiti.
5001178 5412632511789 Krafnica cokolada - ljesnjak 24g, 105/1 65,10 0,62
Priprema: Odmrzavati 60 minuta ha sobnoj temperaturi 22 C, i posluZiti.
5001289 5412632512892 Krafnica sa Sumskim vocem 24g, 105/1 s ' 65,10 0,62
Priprema:0dmrzavat] 60 minuta na sobnoj temperaturl 22 C, | posluzitl. ‘y
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La Lorraine - Kajzerice

Kajzerlca Natural 35g, 8,5cm, 150/1
20 mi na sobnoj temperaturl 22 C, | potom peci 5-7
mmuta na 210 G, i posluZiti.

Fotografija

18,00

VPC
preracunato na
kom

0,12

8590325943448

Kajzerica Natural 60g, 10,5cm, 95/1
Priprema: Odmrzavati 20 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peéi sa
parom 6-9 minuta na 210 C, | posluZitl.

18,05

0,19

4294357

8590325943578

Kajzerlca Specijal 60g, 10,5cm, 95/1
i 20 mii na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peéi sa
pmm 6-9 minuta na 210 C, i posluZiti.

19,95

0,21

4300129

5941878400477

La Lorraine - Baguetti

Mlm bijell baguette 35g, 180/1

na sobnoj temperaturi 22 C, i potom pe¢i 6-8

mmutn na210G i posluzm

Fotografija

18,00

VPC
preracunato na
kom

0,10

4295508

8590325955083

Zanatski baguette s kiselim tijestom 130g, 21-26cm,
65/1

Priprema: Odmrzavati 20 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peéi sa
parom 7-10 minuta na 210 C, i posluZiti.

35,75

0,55

4297667

8590325276676

Rustikalni bijeli baguette 220g, 30cm, 24/1
Priprema: Odmrzavati 20 minuta na sobnoj temperaturi 22 €, i potom peéi sa
parom 7-10 minuta na 200 C, i posluZiti.

18,00

0,75

4295400

8590325954000

Rustikalni baguette s heljdom 130g, 25cm, 40/1
Priprema: Odmrzavati 20 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peci sa
parom 6-9 minuta na 210 C, i posluZiti.

24,00

0,60

4227680

8590325276805

Francuski demi baguette 120g, 27cm, 55/1
Priprema: Odmrzavati 20 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peéi sa
parom 7-10 minuta na 210 C, | posluZitl.

20,35

0,37

4229880

8590325298807

Pansk: baguette 290g, 54-59cm, 25/1
na sobnof temperaturl 22 C, | potom peci sa
parom 7-10 minuta na 210 €, i posluZiti.

23,75

0,95
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VELEPRODAJNI CJENIK ZAMRZNUTIH TIJESTA "LA LORRAINE"

La Lorraine - Kruh

VPC
Barcode Fotografija preraéunato na
kom
Tamni viSezrnati kruh 420g, 18cm, 16/1
4294413 8590325944131 Prip f 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 €, | potom peéi sa 28,00 1,75
parom 8-10 minuta na 200 C, i posluZiti.
Visezrnati kruh 420g, 17cm, 15/1
4295383 8590325943837 Priprema: Odmrzavati 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 €, i potom peéi sa 22,50 150
parom 8-10 minuta na 200 C, | posluZitl.
Napuljski kruh 420g, 17cm, 18/1
4295542 8590325155421 Prip di i 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peci sa 21,60 120
parom 8-10 minuta na 200 C, i posluZiti.

La Lorraine - Pizza baguetti

VPC
Fotografija preraéunato na
kom
Pizza baguette sunka - sir 100g, 24/1
4295000 8590325950002 Priprema: Bez odmrzavanja, peéi sa parom 12-16 minuta na tempetaturi 180- 36,00 150
190 C, i posluziti.
Pizza baguette rajéica - mozzarella 100g, 24/1
4295002 8590325950026 Priprema: Bez odmrzavanja, pei sa parom 12-16 minuta na tempetaturi 180- 34,80 145
190 C, i posluZiti.
Pizza baguette Vegetariana 100g, 24/1
4295001 8590325950019 Priprema: Bez odmrzavanja, peéi sa parom 12-16 minuta na tempetaturi 180- 32,40 135
190 C, i posluziti.
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VELEPRODAJNI CJENIK ZAMRZNUTIH TIJESTA "LA LORRAINE"

La Lorraine - Kroasani

VPC
Barcode Fotografija preraéunato na
kom
Croissant éokolada - ljeSnjak 95g, 60/1
4206149 8590325061494 Priprema: Odmrzavatl 40 minuta na sobnaj temperaturi 22 C, | potom peél sa 43,80 0,73
parom 12-16 minuta na 180 - 190 C, i posluZiti.
Croissant marelica 95g, 60/1
4206123 8590325061234 Priprema: Odmrzavati 40 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peéi sa 39,00 0,65
parom 12-16 minuta na 180 - 190 C, I posluzitl.
Mini croissant s margarinom 25g, 250/1
4208193 8590325081935 Prip di i 30 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peci sa 50,00 0,20
parom 10-12 minuta na 180 - 190 C, i posluziti.
Croissant s margarinom 65g, 80/1
4206139 8590325061395 Priprema: Odmrzavati 30 minuta na sobnoj temperaturi 22 C, i potom peci sa 28,00 0,35
parom 12-16 minuta na 180 - 190 C, i posluziti.
Visezrnati croissant s margarinom 80g, 80/1
4201630 8590325016302 Prip di i 30-45 mil na sobnoj P i 22 C, i potom peéi 3 1'2 o 0139
sa parom 12-16 minuta na 180 - 190 C, i posluziti.

La Lorraine - Ostala peciva

VPC
Fotografija preraéunato na
kom
4075067 5907377303480  |MAXI hot dog pecivo 85g, 19,5 cm, 32/1 12,80 0,40
Priprema: Odmrzavati 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 C.
5001251 5412632512519 Francusko hot dog pecivo 60g, 18 cm, 60/1 P = 30,00 0,50
Priprema: Nije potrebno odmrzavati, Peéi 0 - 3 minute na 200 C. /
P ., PN
Panini grill, pe€en i narezan 110g, 21 cm, 55/1 - \\\‘\\\
2104344 5410683143447 Priprema: Odmrzavati 30 minuta na sobnoj temperaturi 22 C. Peci 4 - 6 @ 27,50 0,50
minuta na 200C. Grillati 3 - 5 minuta na 220C. /
5001352 5412632513523 Kalifornijski hamburger 130g, 14 cm, 16/1 9,60 0,60
Priprema: Odmrzavati 60 minuta na sobnoj temperaturi 22 C.




